
QUIZZ PATRIMOINE
Patrimoine de Drom – Mairie – 01250 DROM

Répondez à 10+1 questions
tirage au sort parmi les bonnes réponses

2° De quelle année date  le bâtiment de la Fromagerie ? 

3° Quel est le poids approximatif (à 5kg près) d’une meule de comté ?                                 Kg 

4° Combien de litres de lait faut-il pour fabriquer une meule de comté ? 

5° Quelle note minimale doit obtenir le fromage pour être appelé « comté »?

7° Quel est la caractéristique du comté ? 

Nom :   ________________________________
Prénom :  ______________________________
Tél : ___________________________________

1° En quelle année a été créée la société « Fruitière de Drom »?

1881 1889 1899 1901

400 litres                   450 litres                   475 litres                 500 litres

10/20                           11/20                         12/20                           13/20

6° Comment est surnommé le comté qui obtient une bande verte sur la tranche de la meule ?
Comté fleurette

Comté vachette

Comté clochette

Comté pâquerette

Fromage à pâte pressée cuite au lait cru

Fromage à pâte molle à croûte fleurie

Fromage à pâte pressée non cuite
Fromage à pâte molle à croûte lavée

8° Combien de temps minimum doit passer une meule de comté en cave d’affinage?
4 mois                         6 mois                        12 mois                      18 mois

1901 1905 1906 1910

9° A quelle température le lait est-il tiédi avant d’être partiellement écrémé ?

30 ° 32 ° 34° 37°

« Si Drom m’était « comté »

10° Quelle appellation obtient le comté ?  

AOC Appellation d’Origine Contrôlée

AOP Appellation d’Origine Protégée
IGP Indication Géographique Protégée

STG Spécialité Traditionnelle Garantie

11° Combien y a-t-il de bovins à Drom ?    ___________ (au plus proche)

Question subsidiaire pour départager en cas d’égalité
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